
Das Basispaket
• Mini-Bar mit 2 Getränken p.P. (Softdrink, Weißwein)
• Flammkuchenofen: 1 x Flammkuchen p.P. (3 Sorten zur Auswahl)
• Stehtische, Frech-Summer-Musik, Lavendel
• Oliven, Hefeteigstangen zum Naschen

Wine & Dine – French Summer
Raffiniert belegte Flammkuchen, eisgekühlter Weißwein und der Duft von frischem 
Lavendel – hier liegt ein Hauch Frankreich in der Luft. 

Buchungen unter: info@elbgourmet-magdeburg.de
Wine & Dine Hotline: 0173 19 34 618

Preis pro Person: netto 22,50 Euro 
Veranstaltungsdauer: 2 Stunden 

Ab 25 Personen buchbar



Flammkuchen
• Classic: mit Schmand, Bacon, roten Zwiebeln

& frischen Lauch
• Florenz: mit luftgetrockneten Edelschinken, Kirschtomaten,

roten Zwiebeln, Rucola, Parmesan & Basilikumpesto
• Provence: mit Ziegenkäse, fruchtiger Birne,

karamellisierten Walnüssen, Honig & Rosmarin
• Trüffel: mit frischen Champignons,

Kirschtomaten, Rucola & Trüffelöl

Lilett Wild Berry   4,50 Euro
Weißwein/Prosecco   4,00 Euro 
Hausgemachte Limonade  3,00 Euro 
Jeder weitere Flammkuchen 8,00 Euro 
Creme Brulee   3,50 Euro 
Salate de Provence  3,00 Euro 
(Ziegenkäsecrumble, Birne, karamellisierte Walnüsse, Honig & Rosmarin)

Zum Dazubuchen

Buchungen unter: info@elbgourmet-magdeburg.de
Wine & Dine Hotline: 0173 19 34 618


